
La Dame de Piz
Pizzaiola Gourmet

Vice CHAMPIONNE DU MONDE

de la Pizza A  DUE  GOURMET

Commande au 0788460015

par SMS 

Carte de courant  Mars a

septembre

Privatisations
Email :sophiegeron12@gmail.com

Facebook : Sophie Géron ou 
La Dame De Piz

ALLERGENES
PARMA  ASPERGES: gluten, soja, lait, fruits a coque,
céleri
BURRATA : gluten, soja , céleri, sulfites, lait
MARINARA : gluten, soja, céleri
CH’ ti  BILOUTE  : gluten, soja, lait
NAPOLI : gluten, soja, lait, fruits a coque, céleri
REINE : gluten, soja, lait, céleri
MEDITERRANEENNE: gluten, soja, lait, céleri
POULET CURRY  : gluten, soja, lait
CAPONATA: gluten, soja, lait, céleri, fruits a coque
FROMAGES  : gluten, soja, lait, sulfites
REBLOCHONNE : gluten, soja, lait,  fruits a coque
NORDIKA : gluten, soja, lait, poisson, sulfites
FORMAGGIO COPPA : gluten, soja, lait, sulfites
POLPETTA DELLA NONNA  : gluten, soja, lait, œufs,
céleri
POLPETTA VERDE : gluten, soja, lait, fruits a coque,
œuf
CHEDDAR : gluten, soja, lait, moutarde
ENFANTS  : gluten, soja, lait

CONSEIL DE RECHAUFAGE : FOUR A 200 DEGRES SANS
LE COUVERCLE  ~ 3 MINUTES OU POELE TRES CHAUDE

VIGNACOURT : les mercredis et vendredis
 LONGUEAU : les jeudis 
PLACE GÖRLITZ AMIENS : les mardis soirs

DES PIZZAS PEUVENT MANQUER SELON  CE QUE L’ ON
TROUVE SUR LES ETALS lors des courses
merci de votre compréhension



BURRATA :sauce tomate, tomates,
mozzarella fior di latté, burrata, huile
d’olive, poivre du moulin, basilic: 17€

NAPOLI  : Sauce tomate, tomates,
Anchois de Collioure, mozzarella fior di
latté,  câpres, pesto au basilic, huile
d’olive, poivre du moulin : 16€

REINE   : sauce tomate, jambon,
mozzarella fior di latté, emmental,
champignons de Paris : 15€

CAPONATA : sauce tomate, Mozzarella
fior di latté,  ragù d’aubergines,
poivrons, oignons, tomates, céleri,
olives, pignons de pin torréfiés,
scarmozza fumé : 15.50€

ASPERGES , JAMBON DE PARME  :
sauce tomates, mozzarella fior di latté,
asperges vertes, jambon de Parme,
tomates cerises provençale,
Parmesan : 17€

POULET  CURRY  : sauce tomate ,
piquillos, poivrons,  mozzarella fior di
latté,  oignons, poulet curry : 16€
PARMA:   sauce tomate , mozzarella
fior di latté, tomates, jambon de
parme, pesto : 16€

CH’ti BILOUTE : crème fraiche mozzarella
fior di latté, oignons cuisinés , lard fumé ,
maroilles : 16€

,

MARINARA  : sauce tomate, tomates ,
mozzarella fior di latté , ail , huile d’olive ,
persil : 12€

MEDITERRANEENNE : sauce tomate,
mozzarella fior di latté, tomates cerises
provençale, oignons rouges, poivrons,
Spianata piquante , champignons,
parmesan, huile pimenté, petit piment ,
origan  : 15,50€

FORMAGGIO COPPA : crème fraiche ,  
mozzarella fior di latté, gorgonzola,
pécorino, scarmoza fumée, parmesan,
coppa, crème balsamique : 16,50€

FROMAGES : crème fraiche , mozzarella fior
di latté, reblochon   morbier, emmental,
parmesan, crème balsamique : 16€

REBLOCHONNE : crème fraiche, mozzarella
fior di latté, pomme de terre , oignons
cuisinés, reblochon, noix torréfiées , huile de
noix : 16€

POLPETTA DELLA NONNA :  sauce tomates,
boulettes de boeuf porc veau cuisinées
dans une sauce tomate, mozzarella fior di
latté , aubergine , courgette, ricotta,
pecorino , crème balsamique : 17€

POLPETTA VERDE : crème fraiche,
mozzarella fior di latté, polpettes,
courgettes ail, huile d’olive citronnée,
zest de citron,  pistaches concassées,
ricotta : 17€

LA PIZZA DES ENFANTS : au choix  
parmi           crème ou sauce
tomates,/ saucisses viennoise ou
jambon / mozzarella fior di latté,
emmental / tomates cerises ou non :
10€

CHEDDAR: crème moutarde a
l’ancienne, oignons cuisinés ,
mozzarella fior di latté, Bacon  
cheddar maturé : 15,50€

 
NORDIKA :  crème fraiche, mozzarella
fior di latté,  saumon fumé, oignons
rouges , crème Ail échalotes
ciboulette, citron  : 16€


